
MODÈLE DE TABLE INSTANT:

OPTIVEND 43 TOUCH

Une petite tasse entre deux réunions 

ou un thermos entier ?

L’OptiVend Touch est toujours prête 

et peut préparer rapidement de 

grandes quantités, avec un goût 

parfait et une température idéale.

Espresso ? Cappuccino ? Thé ? 

Chocolat chaud ou soupe ?

L’OptiVend Touch est toujours à 

votre service.
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Optrivend 43

Points forts

• Entretien facile

• Ergonomie optimale à tous les 

niveaux

• Modèles pour tasses

• Label énergétique A+

• Espace pour 1 à 4 canisters pour 

ingrédients instantanés — plus il 

y en a, plus le choix est vaste.

Rapide et savoureux

La machine à café OptiVend Touch

d’Animo prépare de grandes quantités 

de café instantané en quelques 

secondes – avec un goût parfait et à la 

bonne température. Espresso ? 

Cappuccino ? Thé ? Chocolat chaud ou 

soupe ? L’OptiVend Touch est toujours 

prête.

La machine à café OptiVend Touch est 

disponible en différents modèles et 

configurations.

Utilisation

• Une tasse de café 

fraîche en sept 

secondes

• Utilisation rapide et 

facile

• Capacité horaire de 

360 tasses.

Design

• Écran tactile 7«

• Design élégant

• Conception adaptée à tout 

environnement

• Ergonomie optimale à tous les niveaux

Vitesse

• Une tasse de café fraîche en sept 

secondes



OPTIVEND 43 TOUCH
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Technische specificaties

Choix de boissons Café

Café au lait

Espresso

Cappuccino

Latte Macchiato*

Café au chocolat

Chocolat chaud

Wiener Melange

Eau chaude

Espresso chocolat*

Café sucré

Double espresso*

Lait chaud*

* Selon les ingrédients choisis

Temps d’extraction café : 5 - 12 secondes

Capacité horaire : env. 360 tasses de 120 ml

Capacité horaire 

eau chaude : 40 litres

Puissance connectée : 230V / 50-60Hz / 3275W

Nombre de canisters : 4 (2,3 litres)

Nombre de mélangeurs : 3

Système de paiement : (optionnel)

Raccordement eau : ¾”

Dimensions (L x P x H) : 409 x 521 x 569 mm



YUNIO X100
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Les machines Yunio existent en 

plusieurs versions, mais toutes 

combinent qualité et perfection 

technique pour offrir une tasse de 

café parfaite.

La Yunio X100 est une machine à 

espresso entièrement automatique, 

idéale pour les endroits où une 

machine avec une capacité 

légèrement supérieure est 

nécessaire. Elle propose un 

délicieux café en grains frais avec 

différentes boissons à base de lait 

et de cacao.

Il utilise un groupe de broyage de 

nouvelle génération, équipé d'un 

système à double chaudière pour 

améliorer la stabilité et l'efficacité 

de la production. Une machine qui 

garantit un bon début de journée de 

travail et permet d'accompagner 

chaque réunion d'affaires d'une 

bonne tasse de café !

Yunio x100

Café

La Yunio X100 combine qualité et 

perfection technique pour offrir une tasse 

de café parfaite. Il s'agit d'une machine à 

café entièrement automatique adaptée aux 

établissements horeca commerciaux et aux 

bureaux.

Grâce à ses deux conteneurs de produit 

instantané, la X100 est polyvalente et 

s'adapte ainsi à tous les environnements.

Fonctionnement

Nos machines à café ont été 

récompensées à plusieurs reprises pour 

leur fonctionnement simple et intuitif et leur 

écran clair.

Il est possible de personnaliser les 

réglages des recettes standard.

Moulin

Équipé de disques de mouture robustes en 

céramique pour une mouture homogène.

Nettoyage

Dispose d'un programme de nettoyage 

automatique avancé pour plus d'hygiène et 

de commodité.

.

.



Dimensions X100

Hauteur (mm) 660

Largeur (mm) 450

Profondeur (mm) 540

Poid (kg) 30

Alimentation électrique individuelle 230V 

2900W

Capacité recommandée

consommations par heure 100

Récipient de récupération

nombre de cafés +/- 80

Réservoir à café en grains (g)1200

Conteneurs

Topping ét Cacao (g) 1200

Eau

Raccordement fixe à l'eau oui

Évacuation fixe des eaux usées non
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Spécifications techniques

YUNIO X100

Choix de boissons

Expresso

Ristretto

Expresso macchiato

Café

Café au lait

Cappuccino

Café au lait

Latte macchiato

Lait chaud

Mousse de lait

Chocolat

Eau chaude



Grande capacité

Vous aide à passer la 

journée

Grande interface tactile

Un itinéraire confortable vers 

votre café préféré

Ingrédients visibles

Façade vitrée

Service illuminé

Detection de gobelet

Support de gobelet 

éclairé

Touchez le verre, sentez la qualité. 

Le Zia combine peu d’entretien et 

excellent goût dans une forme 

raffinée. Distingué, honnête et fiable.

Le Zia est une plate-forme pour la 

technologie CoEx®, filterfresh® ou 

instantanée.

Doté d’une détection de verre, d’un 

écran tactile tout écran, de grains 

visibles et de la solution innovante de 

télémétrie connect.me®, le Zia va 

encore plus loin dans le café de 

bureau sans tracas. 

Outre les configurations et les 

sélections personnalisées, les 

fonctionnalités comprennent des 

systèmes de paiement optionnels, 

des capacités accrues, des armoires 

de base et des systèmes de lait frais.

La Zia est une machine nécessitant 

peu d’entretien avec un rendement 

important.

Parfaite pour les environnements à 

forte fréquentation, cette machine à 

café facile à utiliser sert des boissons 

chaudes de haute qualité 24h / 24 et 

7j / 7.

Option de cruche

Différents systèmes de mixage

Une solution pour chaque besoin

Facile à utiliser

Faire du café. Nous simplifions les 

choses.

ConnectMe

Transforme Zia en une plate-

forme de communication

Sortie d’eau séparée

Pas de goût de café
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MODÈLE DE TABLE FRESH BREW:

ZIA II FRESH BREW



ZIA II FRESH BREW
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Keuzemogelijkheden

Fresh Brew

Koffie x

Espresso x

Double Espresso x

Cappuccino x

Café au lait x

Chocolade x

Chocomelk  x

Espresschoc x

Melk x

Suiker x

Heet Water  x

Thee (of soep/2e koffie) x

Kan x



Versie Fresh Brew

Aantal gebruikers 30-50 personen

Gebruiksinterface Directe selecties

Aantal opties 10

Aantal canisters

Gem. uitgifte
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35 seconden

Brewer COEX

Hoogte 890 mm

Breedte 465 mm

Diepte 535 mm

Hoogte open 1100 mm

Gewicht Ong. 55 kg

Voltage 230 V

Geluidsniveau <70dB

Energielabel A+

Verse melk Nee

Display Grafisch display

Capaciteit koffie canister 1700 gr / 240 koppen

Overige canisters 2450 gr cacao & 1600 gr topping & 2.000gr 

suiker, 1250 gr creamer

Uitgifte per dag < 200

Koffie residu 180 koffiepukken

Hoogte uitgifte punt 240 mm

Vermogen 2400 W

Lekbak volsensor Ja
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Technische specificaties

ZIA II FRESH BREW



Avantages

Grand écran tactile extrêmement 

convivialTrès grand choix de 

boissonsTrès efficace sur le plan 

énergétique(éclairage LED 

interactif)Construction très robuste et 

facile d'entretienSécurité maximale grâce 

au senseur de gobelet Convient au 

remplissage de cruchesGrande capacité 

de gobelets

La Crane Infinity Touch est basée sur 

une plateforme de café fiable et 

éprouvée qui produit un café de haute 

qualité à partir de grains et des thé 

fraîchement préparés. 

Son aspect élégant et robuste en fait la 

solution idéale pour tout 

environnement.

La Crane Infinity Touch est une 

machine autonome, fiable et efficace 

sur le plan énergétique, destinée à la 

distribution de boissons chaudes de 

qualité supérieure.

• Interface utilisateur intuitive

• Qualité supérieure des boissons

• Efficace sur le plan énergétique

• Fiable
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La INFINITY TOUCH est dotée 

d'une interface utilisateur à écran 

tactile parfaitement adaptée aux 

exigences de l'utilisateur 

d'aujourd'hui.

Crane Infinity Touch

STANDALONE: B2C / INSTANT 

CRANE INFINITY TOUCH



CRANE INFINITY B2C
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Spécifications

Hauteur 1830mm

Profondeur 785mm

Largeur 700mm

Poids 184kg

Electricité 220 - 240V, 50/60 Hz

Consommation d'énergie 16A - 2500W

Pression d'eau Pression minimale: 200kPa (2bar)

Pression maximale: 600kPa (6bar) 

Son En veille +/-41 db (A)

En preparation+/-57 db (A)

Lors du rinçage (porte pouverete) +/-69 db (A)

Capacité porte-produits (kg)

Gobelets 150 ml +/-840 pièces

180 ml +/-820 pièces

lyophilisé +/-930 consommations

Fresh Brew +/-500 consommations

Bean2Cup +/-438 consommations

Options de remplissage des 

cruches

Hauteur maximale+/- 200 mm

Hauteur minimale +/- 160 mm

Optopn pour chruches de  1L café, thé, 

chocolat, eau chaude

Spécifications techniques

Choix  idem pour les deux apparels proposés

Fresh 

Brew
Instant B2C

Café X X X

café 2ième choix O X X

Expresso X X X

Expresso 2ième choix O - X

Cappuccino X X X

Café au lait X X X

Wiener Mélange X X X

Espreschoc X X X

Chocolat X X X

Chocolait X X X

Thé X X X

Pôtage X X X

Eau chaude X X X

Cruches de café X X X

Sucre et lait X X X

X: choix possible o: n option
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